
・メールでのお申込み culture@katayama-eight.com
・HPからのお申込み https://keight.jp/culture.html

件名「10月 モダンフレンチ」
①氏名 ②住所（新潟市中央区など） ③日中連絡できる電話番号
※以前LINEで申し込んだ事のある方は「件名」のみお知らせください

申し込みメールには3日以内に返信いたします。
返信がない場合はお手数をおかけしますが、担当までご連絡ください

・問い合わせ先 ※電話での申し込みはできませんので、ご了承ください

070-3351-7393 （カルチャー担当） / 025-270-0088 （カタヤマエイト）

メールでの申し込み HPからの申し込み

◎メニュー
・ノンアルコールスパークリングワイン
・前菜 「チーズの王様」エポワスとイチジクのキッシュ（実習）サラダマルシェ
・主菜 「レストランの賄い飯」フレンチビーフシチュー赤ワイン仕立て

～秋の味覚とともに（実習）
・デザート オレンジのクレープシュゼット バニラアイス添え（実習）
・自家製パン

※メニューは材料の仕入れ状況により若干変更することがございます

定員：12人 受講料：6,380円（税込）

LINEからの申し込み
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10月31日（木）
 10：30～14：00

ＬＩＮＥ公式アカウントに登録
して簡単に申し込めます！

ＱＲコードで友達追加
して申し込んでね！
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今回はリクエストメニュー
いつも感動する前菜の「キッシュ」を

ナチュレらしくこだわりのチーズとイチジクで作ります
ビーフシチューを中心とした秋らしい献立をお楽しみください
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